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" JULEMENU 1

FORRET
HUMMERSUPPE

Med hummerhaler.
Serveres med ristet hvidlggsbrad.

HOVEDRET
GRILLET OKSEM@RBRAD

Serveres med Madeirasauce & perlelgg.
TILBEH®@R: Kartofler & garniture.

PRIS PR. PERSON 349,-

JULEMENU 2

FORRET
STEGTE GAMBASREJER

Med spicy sauce bestaende af hvidlgg, chili,
citronskal & persille.

HOVEDRET
GRILLET FLAT IRON STEAK

Serveres med mix af svampe & trgffelsauce.
TILBEH@R: Kartofler & garniture.

PRIS PR. PERSON 319,-
TILVALG: +79,-

Hjemmelavet Tiramisu
Ostebrat med valngdder, honning & vindruer.

uRUSTICA ),




JULEPLATTE

MARINERET SILD MED R@DLPG
KARRYSILD
R@DSPATTEFILET MED REMOULADE & CITRON
NAKKESTEG MED R@DKAL
SVINEM@BRAD MED LOG & SKYSAUCE
R@GET LAKS MED RICOTTAOST, AVOCADO & KAVIAR

PRIS PR. PERSON 239,-
TILVALG 79,-

OSTETALLERKEN MED VINDRUER, HONNING & VALDN@DDER.
SERVERES MED ROSMARINBR@D.

JULEBORD

MIN. 4 PERSONER (FORUDBESTILLING)

2 SLAGS SILD MED L@G & KAPERS
RODSPATTEFILET MED REMOULADE & CITRON
A£G MED MARINEREDE REJER & PURL®G
ROGET LAKS MED RICOTTAOST, AVOCADO & KAVIAR
SVINEM@BRAD MED BL@DE L@G & SKYSAUCE
ANDELAR MED R@DKAL & SKYSAUCE
NAKKESTEG MED R@DKAL
LUN LEVERPOSTEJ MED PANCETTA & CHAMPIGNON
RIS A LA MANDE MED LUN KIRSEBARSAUCE
OSTEBORD MED VINDRUER, HONNING & VALN@DDER

X PRIS PR. PERSON 369,-
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